Zalacznik nr 1 do SWZ

SZCZEGOLOWY ZAKRES I OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA :

Ustugi cateringowe dla dzieci uczgszczajacych do Oddziatu Przedszkolnego w Szkole Podstawowej nr
1 im. Marii Sktodowskiej-Curie w Biatogardzie, obejmujace przygotowanie, dowdz i wydawanie
positkow ($niadanie, obiady, podwieczorki).

Opis przedmiotu zaméwienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest kompleksowa ustuga cateringu — przygotowanie,
dostawa i wydawanie positkéw dla dzieci Oddzialu Przedszkolnego mieszczacego
sie w Szkole Podstawowej nr 1 im. Marii Sklodowskiej-Curie, ul. Swidwinska 7,
78-200 Bialogard, w dniach od poniedzialtku do pigtku z wyjatkiem dni wolnych od
zajeé, w ktorych przedszkole jest zamkniete.

2. Szacunkowa ilo$¢ positkow wynosi 19 dziennie — $niadanie, obiad (zupa i drugie danie),
podwieczorek. Ostateczna ilos¢ positkow bedzie uzalezniona od frekwencji dzieci.
Zapotrzebowanie na dany dzien sktadane bedzie przez upowaznionego przedstawiciela
Zamawiajacego do godz. 7.30 danego dnia. Informacj¢ odnosnie ilosci dzieci zywionych
w danym dniu Zamawiajacy zobowiazuje si¢ przekazac droga telefoniczna.

3. Zamawiajacy w okresie wakacji lub ferii zimowych, przerw miedzy $wigtami okresli
liczbe positkow w zaleznosci od liczby dzieci uczeszczajacych do przedszkola.

4. Rodzaj positkow:

1) Sniadania:

a) zupa mleczna (z makaronem, ptatki jaglane, kukurydziane, owsiane, jgczmienne, kasza manna,
kaszka kukurydziana),

b) kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, Zytniego,
mieszanego, z mastem, wedliny (wyklucza si¢ wedliny z mielonek), sery, pasty, dzemy,
miody, jajka, warzywa, jajecznica, satatki, owoce. Nalezy przywozi¢ gotowe kanapki

C) napoje, takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa, herbata z cytryna, kakao, kawa zbozowa,

2) Obiady: dwudaniowy obiad, w sktad ktoérego wchodza:

a) | danie: zupa

b) II danie: ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza jeczmienna, kasza gryczana, kasza jaglana itp.),
dania migsne (duszone, gotowane lub pieczone; maksymalnie jeden raz w tygodniu smazone,
np. sztuka miesa, kotlet mielony, pulpety, udziec kurczaka, kotlet schabowy, filet drobiowy,
gulasz itp.) i suréwka, ryba i surowka, dania maczne: pierogi ruskie, pierogi z serem, pierogi
z owocami, nale$niki z serem, knedle, makaron z serem, kluski leniwe, kopytka i suréwka np.
z kiszonej kapusty, napoje — kompot

3) Podwieczorki:

a) drozdzowki, ciasteczka kruche, zbozowe, ciasta drozdzowe zowocami lub inne wiasnego
wypieku, babki, budynie, Kisiele, koktajle owocowe, kanapki, jogurty, owoce, galaretki,
b) soki, mleko, herbaty, satatki owocowe, wafle.

5. Oferta powinna zawiera¢ cen¢ kazdego z positkdéw osobno wyszczegdlniona dla Oddziatu
Przedszkolnego w Biatogardzie rozbijajace kwot¢ na wktad do kotta oraz przygotowanie
positkow, ktore bedzie dofinansowane z Budzetu Miasta Biatogard (ok 20-25% ceny catego
positku).

6. Wykonawca zobowiazuje si¢ do:

1- Przygotowania, dostarczania i wydawania positkow we wszystkie dni funkcjonowania
Oddziatu Przedszkolnego posrednictwem pracownikoéw firmy cateringowe;,



2-Wydawanie positkéw w Oddziale Przedszkolnym w salach przedszkolnych:
- $niadanie 8:30,
- obiad: 11:30,
- podwieczorek: 13:15
(mozemy zaoferowac 1 osobe z oddzialu przedszkolnego do wydawania positkow).

3- Wydawanie positkow dzieciom przez upowaznionych pracownikow Wykonawcy,
posiadajacych stosowne badania i uprawnienia.

4- Przygotowanie positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktéw najwyzszej jakosci,
zachowujgc ich jako$¢ i estetyke wykonane zagonie z normami HACCP oraz zbiorowego
zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.

5- Przygotowanie positkow i dostarczanie positkow spetniajgcych wymogi zywienia zalecane

przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych i szkolnych zgodnie z
obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywnosci.
6-Wykonania positkéw z naturalnych produktow, bez uzywania produktow typu instant czy
gotowych potproduktow (np. mrozone pierogi, kluski, gotabki, klopsiki itp.) z gwarancja
swiezosci artykutow i produktow. Migso nie moze by¢ MMO (Migso Mechanicznie
Odkostnione).
7- Dostarczania positkow na wiasny koszt w specjalistycznych termosach gwarantujacych

utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych positkow. Pojemniki i
termosy muszg by¢ szczelnie zamykane, tak aby podczas transportu positki w formie
plynnej nie ulegly rozlaniu. Temperatura dla dan goracych w momencie przekazywania /
serwowania positkow dzieciom winna wynosi¢ co najmniej 65 stopni C.
8- Odbierania odpadéw pokonsumpcyjnych w przystosowanych do tego celow
pojemnikach po zakonczeniu pory wydawania positkow w tym samym dniu.

9- Przedstawienie co najmniej tygodniowego jadtospisu do akceptacji Zamawiajacego.
Najp6zniej do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktorego jadtospis dotyczy. Jadtospis
powinien obejmowac¢ dania migsne, potmiesne oraz jarskie, jak rowniez uwzgledni¢
urozmaicenie positkéw ze wzgledu na sezonowos$¢ i Swigta. Na jadlospisie winna widnie¢
gramatura oraz kaloryczno$¢ positku oraz powinien by¢ zatwierdzony przez dietetyka.

10- W przypadku wyjazdu dzieci przedszkolnych na wycieczke Wykonawca zobowiazuje si¢
w ramach $rodkdéw przeznaczonych na obiad do przygotowania tzw. Suchego prowiantu.
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie z 3 dniowym
wyprzedzeniem.

11- Przygotowania menu ,.§wiatecznego” uwzgledniajac np. Swieta Bozego Narodzenia,
Wielkanocy, Mikotaja itp.

12- Pobierania oraz przechowywanie probek dostarczonych positkow w specjalnie
przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania probek.

13- Umozliwiania dokonywania kontroli przez Zamawiajgcego w trakcie przygotowania
1 wydawania positkdw w miejscu ich produkcji wskazanym przez Wykonawce oraz na
miejscu.

14- Zleceniodawca ma staty nadzor nad gramaturg i jakoscig positkow, bedzie reagowat
niezwlocznie na wszelkie ewentualne uchybienia.

15- Zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci. Zalecenia
dotyczace diet pokarmowych zostang przekazane Wykonawcy w dniu zawarcia umowy
z rodzicami. Nalezy réwniez przedstawia¢ propozycje jadtospisu dla dzieci objetych
indywidualng dieta.

16- Koordynowania spraw zwigzanych z obecnoscig dzieci i ilosci wydawanych positkow. Ilos¢



positkow bedzie uzalezniona od frekwencji dzieci oraz od ilosci odwotan dokonanych przez
rodzicow w formie ustalonej przez Wykonawce — zapotrzebowanie bedzie ustalane przez
Wykonawce lub jego pracownika.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA:
Termin wykonania zamdwienia: 1 rok, od 1 stycznia 2024 do 31 grudnia 2024.
Z wylaczeniem przerw: ferie, wakacje, przerwy $wiateczne.

Umowa moze by¢ rozwigzania w przypadku niewywiazywania si¢ z jej warunkéw

Warunki udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny
spelnienia tych warunkéw:

Wiedza i doswiadczenie:

Opis sposobu dokonania oceny spelnienia tego warunku: O zamdwienie moga
ubiega¢ si¢ wykonawcy, ktorych wiedza i doswiadczenie pozwoli na prawidtowe
wykonanie zamowienia, to znaczy Wykonawca musi wykazac¢, ze w ostatnim roku
przed uptywem terminu sktadania ofert wykonatl lub wykonuje co najmniej dwie
usthugi w zakresie jak w ofercie.

Potencjat techniczny:

Opis sposobu dokonywania oceny spetnienia tego warunku: O zamowienie moga
ubiegac sie wykonawcy ktérych potencjat techniczny pozwoli na prawidlowe
wykonanie zamédwienia. Do oferty nalezy dotaczyc¢:

*  Opis zaplecza kuchni wraz wyposazeniem
* Aktualng decyzje potwierdzajaca spelnienie wymagan koniecznych
do prowadzenia dziatalnosci w zakresie zywienia zbiorowego (PPIS)

Osoby zdolne do wykonania zamdwienia:

Opis sposobu dokonywania oceny spetnienia tego warunku: O zamowienie moga
ubiega¢ si¢ wykonawcy ktorzy dysponuja osobami zdolnymi do wykonania
zamoOwienia to znaczy dysponujg szefem kuchni, kucharzem, dietetykiem. W
przypadku podmiotéw dziatajacych wspolnie osoby zdolne do wykonania zamdwienia
podlegaja sumowaniu. Do oferty nalezy dotaczy¢:

* Wykaz os6b zatrudnionych (szef kuchni, kucharz, dietetyk, osoby
do wydawania positkow, kierowca itp.)

Sytuacja ekonomiczna i finansowa:

Opis sposobu dokonywania oceny spetnienia tego warunku: O zamoOwienie moga ubiegaé si¢
wykonawcy ktorych sytuacja ekonomiczna i finansowa pozwoli na prawidlowe wykonanie zaméwienia,



DOKUMENTY LUB OSWIADCZENIA JAKIE MUSI ZAWIERAC OFERTA::

* Oswiadczenie potwierdzajace, ze osoby ktore beda uczestniczy¢
w wykonaniu zamowienia posiadaja wymagane uprawnienia;

*  Wykaz wykonanych / wykonywanych ustug w zakresie niezbednym
do wykazania spetnienia warunku wiedzy i do§wiadczenia.

* Wykonawca moze polega¢ na wiedzy i dos$wiadczeniu, potencjale
technicznym, osobach zdolnych do wykonywania zamodwienia lub
zdolno$ciach finansowych innych podmiotéw niezaleznie od charakteru
prawnego taczacego go z nimi stosunkdéw. W tej sytuacji jest zobowigzany
udowodni¢ zamawiajacemu, iz bedzie dysponowat zasobami niezbgdnymi
do realizacji zaméwienia w szczeg6lnosci przedstawiajac w tym celu
pisemne zobowigzanie tych podmiotdéw do oddania mu do dyspozycji
niezbednych zasobéw na okres korzystania z nich przy wykonywaniu
zlecenia.

* Aktualny odpis z wlasciwego rejestru, jezeli odrgbne przepisy wymagaja
wpisu do rejestru

* Referencje z Panstwowych placéwek oswiatowych oraz kopie protokotow
z Sanepidu

* W celu potwierdzenia ze oferowane ustugi odpowiadaja wymaganiom
okreslonym przez zamawiajacego w niniejszej specyfikacji nalezy zataczy¢:

* Referencje

*  Wykaz 0sdb (szef kuchni, kucharz, dietetyk itp.)

* Jadlospis na 30 dni, w tym jadlospis dla dzieci objetych dieta ze wskazan
lekarskich, zaakceptowany przez dietetyka

* Wykaz dodatkowych produktow oraz wykaz rozszerzonego menu
zaakceptowany przez dietetyka
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